La Marée Gourmande
vos plateaux de fruits de mer

TRADITION 28 €/PERS

Six huftres n°3
Bulots
Bigorneaux
Crevettes grises
Crevettes roses
Un demi tourteau
Trois langoustines
Une praire ou palourde

Deux amandes

ROYALE 39 €/PERS
Six huitres n°3
Bulots
Bigorneaux
Crevettes grises
Crevettes roses
Un demi homard bleu
Trois langoustines

Une praire ou palourde

Deux amandes

Nos fomules

CLASSIQUE 34 €/PERS

Six huftres n°3
Bulots
Bigorneaux
Crevettes grises
Crevettes roses
Un demi tourteau
Deux langoustines

Une gambas royale

SANS CRU 30 €/PERS

Bulots
Bigorneaux
Crevettes grises
Crevettes roses
Un demi tourteau
Trois langoustines

Une gambas royale

Conposez vatre plateau de fruits de mer & faites vatre prix

douzaine

douzaine

douzaine

douzaine

douzaine

douzaine

douzaine

piéce

piéce

piéce

PLEINE MERN° 3 x 12 €
STVAASTN°3 x 12 €
STVAASTN°2 x 14 €

ISIGNY N°3 x 12 €

ISIGNY N°2 x 14 €

VEULES LES ROSES N°3 x 16 €
GILLARDEAU N°3 x 30 €
praire x 1 €

amande x 0,50 €
palourde x 0,60 €

portion

portion

portion

piéce

piéce

piéce

piéce

piéce

piéce

piéce

piéce

bulots cuits (200grs) x 3,60 €
bigorneaux cuits (100 g) x 2,80 €
crevettes grises (50 g) x 1,50 €
crevettes roses x 0,50 €
crevettes du chef x 1,20 €
crevettes madagascar x 1,60 €

tourteaux cuit x 12,00 €

homard bleu cuitenv500g x _ ,00+

gambas royale x 10,00 €
pince de tourteau cuit x 10,00 €

langoustine cuite x 2,00 €

TOTAL FRUIT DE MER:



